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STORIA E ORIGINI

.

Con la primavera ormai inoltrata si inizia a sentire il profumo di Pasqua. Uova di cioccolato, fiori e pulcini
invadono le case degli italiani, mentre i giorni del calendario vengono scanditi da riti religiosi e processioni.
Gli antichi erano soliti celebrare l'arrivo della primavera con balli propiziatori, canti e sacrifici agli Dei. Si
pregava per un raccolto abbondante, una terra fertile e un buon inizio nel nuovo anno. La maggior parte dei
nostri rituali pasquali affondano le radici nella cultura cristiana. | giorni che scandiscono la Settimana Santa
vengono riportati nelle Sacre Scritture e ripercorrono gli ultimi momenti della vita di Gesu, dal tradimento
di Giuda fino alla Resurrezione.

La Settimana Santa entra nel vivo con il Giovedi Santo: € il giorno che segna I'inizio del Triduo pasquale. Il
ricordo corre all’Ultima Cena e al bacio con cui Giuda consegna Gesu ai romani, decretandone di fatto la
morte. Ancora oggi si richiama alla mente questo momento con il rituale della “lavanda dei piedi”, con cui si
rivive I'atto di umilta di Gesu che lava i piedi ai dodici Apostoli.

Nel Venerdi di Pasqua, nel primo pomeriggio iniziano messe e commemorazioni della Passione e morte di
Gesu. In molte citta italiane hanno luogo suggestive rievocazioni che ricordano il percorso verso il Golgota.
Il Sabato di Pasqua & un giorno di riflessione, calma e silenzio. Le Chiese rimangono buie, spoglie di orna-
menti e spesso prive di crocefisso. Alle 22 inizia la Veglia Pasquale che si conclude verso mezzanotte con
I'annuncio della resurrezione di Cristo. Per sottolineare la solennita del momento, le chiese suonano le
campane a festa.

Nella Domenica di Pasqua i festeggiamenti raggiungono finalmente il loro culmine. Passeggiate all’aria aper-
ta, pranzi succulenti e attivita con amici e parenti scandiscono la domenica delle famiglie italiane. Di mattina
ci si reca in chiesa per la messa che celebra la Resurrezione di Cristo.

Nel Lunedi dell’Angelo (pil noto come Pasquetta) si ricorda tra le pie donne, dirette al sepolcro di Gesu, e
I'angelo che annuncia loro che Cristo é risorto.
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/0r0 NOXOAMKEHHS

.

3 HaAXOAKEHHSIM BECHM, B AKINCb Mipi y»Ke Mi3HbOI, MoYMHaE BigdyBaTuca 3anax Bennkoans. LLlokonagHi
ANLA, KBITM | KypUyaTKa BTOPratoTbCA B OYAUHKM iTaNilLiB, @ KOXKEH AeHb Ha KaneHaapi Bia3Ha4YaeTbCs
peniritHumm obpsgamm Ta npoueciamu. B ctTapogasHi Yacu Atoau CBATKYBAAW NPUXi4 BECHM TaHUAMM,
NiICHAMMW Ta KEPTBOMPUHOLLEHHAMM 6oram. Tak BCi MOINAM iX MPO PSICHUI YPOXKal, pOAIOYY 3eM/TIO

Ta rapHWUIA NOYaTOK HOBOTO POKY. BiNbLicTb iTaniMcbKMX NacxanbHUX 06pALIB MatoTb CBOI KOPiHHA

B XPUCTUAHCBLKIM KynbTypi. [Hi, Wwo Bia3Ha4YatoTb CTpacHUI TUXAEHb onmcaHi y CBaTtomy MNucbmi Ta
BiACNiAKOBYIOTb OCTAaHHI MOMEHTU KUTTA Icyca, Big 3paan KOgm oo camoro BocKpeciHHA.

CTpacHUM TUXKAEHD NOYMHAETLCA 3 BENNKMM YeTBEPIroM: Le AeHb, AKMN 3HAMEHYE NOYaToK MNacxanbHOro
Tpnayymy. 3ragyetbcs TalHa Bevepa Ta NOUiNYHOK, Askum KOaa nepepnas Icyca pumnaHam, ae-pakto
NPUPEYMBLLM MOrO Ha CMepTb. B Halwi AHI LLei MOMEHT 3raflyeTbCA PUTYANOM KOMMUBAHHSA HIir», HUM
NigKPECNIOETLCA CKPOMHICTb Icyca, AKMIA NOMMB HOTWM ABaHAAUATbEOM anoOCTONAM.

Y BenvkogHto (CTpacHy) n'aTHULIO nicnsa obiay BiabysatoTbca mecy Ta cnomuH CTpactei i cmeprTi Icyca. Y
6araTbox iTaniiCbKMX MiCTax BifOYyBatOTbCA 3aXOMNJ10I04Yi NOCTAHOBKM, AKi HaraZytoTb NoAopPoX Ao lonrodpu.
BennkoaHs cyboTa — Le AeHb pOo34yMiB, CMIOKO Ta TULWi. LlepKBK 3anmwatotbca 6e3 ocBiTAEHHS,

6e3 npuKpac i yacto 6e3 xpecrtis 3 po3n’aTram. O 22:00 noYynHaeTbCA BenmkoagHe 6orocnykiHHaA, ake
3aKiHYyeTbCA 61M3bKO NiBHOYI 3 CNOBIiLLLEHHAM NPo BockpeciHHA XpucTose. LLLob6 nigKkpecannTn ypoumncTictb
MOMEHTY, BCi LLEPKBW Pa3oM A3BOHATb Y CBATKOBI A3BOHM.

Y Be/IMKOAHIO HeAiNto CBATKYBAHHS HapeLTi A4ocAratoTb KybMiHauii. Taky Heajinto itanincbki cim’i
NpPoBOAATbL NPOryAHKAaMM Ha CBIXKOMY MOBITPI, 3a WeApuMK 06igamm Ta pi3HOro TUMNY 3axog4amu 3 gpy3amMun
Ta poamyamun. 3paHKy BCi cim’ammn MayTb A0 LEepPKBM Ha Mecy B 4eCTb BockpeciHHA XpucTtosoro.

Y BenunKogHii noHeainok (6inbw Bigomuii sk MackyeTra) 3raaytoTb 61aro4ecTMBmx XKiHOK, AKi Nilwan oo
rpoby Icyca, Ta AHroNa, AKMM CNOBICTUB IM NPO Te, LLLO XPUCTOC BOCKpEC.
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PASQUA A TAVOLA: 1 CONSIGLI

| Tanti sono gli spunti per organizzare la tavola di

Pasqua. Proviamo a scegliere i piatti piu indicati
per trascorrere un pranzo di Pasqua nel segno della
tradizione campana.

GLI ANTIPASTI. Ad inaugurare il pranzo di Pasqua, ci
pensa la “fellata”, un ricco antipasto di salumi, uova
sode e formaggi. In molti si limitano ad utilizzare per
guesto antipasto, il pregiatissimo Salame di Napoli,
le uova sode tagliate a spicchi e la ricotta salata. Per
chi & ghiotto di insaccati, suggeriamo un assaggio
della salsiccia rossa di Castelpoto del Sannio e
perché no, anche della squisita soppressata Gioi di
origine cilentana. Per i formaggi invece, se ne avete
I'occasione, non fatevi mancare il provolone del
monaco.

ILCASATIELLO. Ad accompagnare I'antipasto, in questi
giorni dell’anno, sono due torte rustiche. La prima &
il casatiello con la sugna e con il pepe e la seconda
e il tortano. L'impasto e gli ingredienti utilizzati per
le due torte sono molto simili, dallo strutto ai cicoli.
Quello che li differenzia & che il casatiello, nella
sua composizione, prevede delle uova sode poste
sulla superficie e tenute ferme dalle strisce di pasta
sistemate a forma di croce.

FRITTATA DI PASTA. Insieme al ricco antipasto e alle
torte rustiche, sulle tavole campane non mancano in
5

gueste giornate le frittate di pasta e le pizze. Pietanze
che solitamente vengono preparate al venerdi santo,
cosidalasciarle riposare bene e da poterle consumare
o portare con se anche nelle gite fuori porta, magari
il giorno di pasquetta.

LA MINESTRA MARITATA. Come primo piatto, la
tradizione napoletana vuole che si cucini anche per
la santa pasqua la minestra maritata, che in molti
associano alle festivita natalizie. Per chi non dovesse
gradire questa soluzione o seguire la tradizione alla
lettera, vista la stagione favorevole, si potrebbe
pensare di preparare, stuzzicando un po’ la fantasia,
un bel primo piatto con le fave, oppure un primo di
pasta a vostra scelta.

I CARCIOFI. A questo punto, magari dopo una
“meritata” pausa, non vi resta che mangiare un
carciofo arrostito. Noi preferiamo il violetto di
Schito. In questo caso, se non lo avete ancora fatto:
sporcatevi obbligatoriamente le mani.

I DOLCI. Certi che ci sia ancora spazio per il dolce,
e giunta l'ora della pastiera. La pasta frolla color
giallo oro e sicuramente uno dei dolci piu amati della
tradizione. Se non dovesse soddisfarvi a pieno questa
prelibatezza, vi proponiamo la cassata infornata,
una variante di quella siciliana. Non puo mancare il
casatiello nella sua variante dolce. Per i piu piccoli,
ma anche per i piu grandi, € questo il momento di
scartare I'uovo di Pasqua, quella sfera di cioccolato
per cui non si ha eta.

| DIGESTIVI. Dopo tanta abbondanza, non resta
che scegliere il digestivo giusto. Potete optare per
il liquore strega beneventano a base di erbe e dal
colore giallognolo. Se siete dei veri tradizionalisti,
sceglierete sicuramente di condividere con amici e

parenti, un ottimo limoncello.



BenukaeHb 3a cronom:
nopaam, AKMX cm,q AOTPUMYBaTUCA

€ 6araTo igen WoAO0 opraHisauii BEIMKOAHBLOTO
crony.
3AKYCKMW. obiay

po3nounHaeTbea 3 «Pennata» - 6araTa 3aKkycka 3

BigKpnTTA  BEAMKOAHLOIO
XONOA4HOI Hapi3KK1, BapeHUxX AeEUb i cmpy. baraTto xTo
ANA L€l 3aKYCKM OBMEXKYETbCA BUKOPUCTAHHAM
BMCOKOL,HHOTO HeanoNiTaHCbKOro canami,
BapeHuxX fAEUb i CONOHOI piKOTTU. Ona Tux, XTO
NtobUTb cMpoB’aneHi BMpobu 3 m’aca NponoHyemMo
CKYLITYBaTM 4epBOHY KoBbacy Kactenbnoto aenb
CaHHio i, yomy 6 i Hi, BUWYKaHy conpecaTy [»Kow
BMroToBNeHol B YineHTo (icTopuyHa Ha3Ba oAHieil 3
YyacTuH perioHy KamnaHisa). 3 cMpiB, N0 MOKANBOCTI,
He nponycTiTb provolone del monaco.

KA3ATIENNO. [Jo 3aKyCOK Yy Ui AHi pOKY NAyTb ABa
nupora. MNepwnii — Le KasaTienno 3i cMmanbuem i
nepuem, a Apyrum —TopTaHo. IHrpeaieHTN Ha TicTo,
AKi BUMKOPUCTOBYIOTbCA AN 060X MMporis, Ayxe
CXOXi — B T.4. CMafieLb Ta WKBaPKK. IX BiAMIHHICTb

nonArae B TOMy, WO A0 cknaay casatiello Bxogatb

BapeHi AhuA, PO3MIlLeHi Ha MOBEpPXHi, AKi
YTPUMYIOTBCA CMY)KKaMW  TiCTa  HaKIALEHUMMU
HaBXpecT.

3ANMNIKAHKA 3 NACTWU. [lopag,

3aKyCKaMM Ta COJNIOHUMWU NMUpPOramm, y Ui AHI Ha

i3 Baratmmm

cTonax KamnaHii He 6paKye MakapOHHMX 3aMiKaHOK
Ta nium. Ui cTtpasu 3a3Buual rotytotb y CTpacHy

n’aTHMUtO0, Wob gatm im gobpe BianounTn nepeq,
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CNOXKMBAHHAM, abo Wob bpaTtn 3 coOH6OO Ha MiKHIK
y BennkoaHi noHeginok.

3E/IEHUA CYN MIHECTPA MAPITATA. B akocTi
nepLwoi cTpaBM 3a HeanoNiTaHCbKOK Tpagmuieto
FOTYETbCA 3eMeHUin cyn, Xxoda y 6araTbox BiH

ana

TUX, KOIro He 3Babntoe uA CtpaBa abo npocTo

ACOLOETBCA 3 pPi3ABAHUMWU  CBATAMM.

Tpaauuin,

CNPUATANBUI CE30H, MOXKHA MPUroTYBaTU Neplle

Xo4ye OOTpUMyBaTUCA BpaxoByo4mn
6ntopo 3 606iB abo 3 MaKapoHiB Ha byab-AKMMA
CMaK.

APTULLOKWN. Y uen MOMEHT, MOXIMBO MicnA
0608B’A3KOBOI NepepBn MiXK CTpaBamm, Bam NPOCTO
Tpeba 3’'icTM CMaXKeHW Ha rpuAai apTULWOK. Mu
BiaAaemo nepesary ¢ionetrosomy Schito. AKwo Bu
LLe 1oro He cnpobysann, 060B8’A3K0BO 3p06ITH Le.
conopoull. Axkwo we € micue ana gecepty, TO
HacTaB4yac 4nanactiepn. 3010TUCTO-XKOBTE NICOYHE
Ticto, 6e3ymoBHO, pobuTb nacTiepy ogHUM i3
HaMNoONyAAPHIWWX TPAANLIMHUX CONOAOLLIB. AKLLO
uen pgenikatec BaC He 3a[0BOJIbHAE MOBHICTIO,
NPOMOHYEMO BaM 3aneyvyeHy KaccaTy, BapiaHT
cuumnincbkoi. KacaTienno B #Moro conogKkomy

BapiaHTi TaKOX He MoXKe OyTu BiACYTHIM B

MacxanbHOMY MeHH. [NAa HaMMEHLWKMX, Xo4Ya TakK
Camo i Ana cTapwux, ue Wwe U MOMEHT gns Toro,
o6 PO3ropHYTN NacxanbHe aAnLe.

AUTECTUBMN.

3a/INWLIAETbCA

Micna TaKoi KinbKOCTI i

nvwe  BMBpaATM  NpPaBUNbHUMN
aurectus. Bu moxkete Bubpatm nikep Strega 3
beHeBEHTO, AKNI BUIOTOBAEHWIM HA OCHOBI TpaB
i Ma€e cneundiyHUM KOBTYBATUIN KoAip. AKWO BM
CMpaBKHiN TpaAULIIOHANICT, TO HaNeBHO BMPilLUTe
NMOCMaKyBaTM 3 APY3AMM Ta POLMHOK YyAOBUM

NniMmoH4enno.



NON E’ PASQUA
SENZA LE
PROCESSIONI

| riti della Settimana Santa hanno radici molto profonde in
Campania, con le processioni dedicate alla Via della Croce, riti
sacri che riescono a cogliere la vera essenza di questa festivita.
Con la fine dello stato di emergenza pandemica il 31 marzo
2022, quest’anno dopo due anni di stop potremmo ritornare
ad assistere ad alcune processioni del Venerdi Santo.

Nei comuni del vesuviano i sindaci hanno preferito evitare le
rappresentazioni in strada. Diverso sara in Penisola Sorrenti-
na. Da Vico Equense a Massa Lubrense, da Sorrento a Sant’A-
gnello, sono oltre venti le processioni che caratterizzano la
Settimana Santa. Pieta religiosa e folclore locale. Sono questi i
due elementi principali delle processioni del Venerdi Santo di
Sorrento, dove si tengono due processioni quella dei Bianchi e
guella dei Neri entrambe prendono il nome dal colore del saio
indossato dagli incappucciati.

A Gragnano due elementi rinfrescano la tradizione. Sono due
gli appuntamenti da segnare in calendario. Dopo due anni

di fermo a causa della pandemia torna la processione degli
“incappucciati”, nella notte tra giovedi 14 e venerdi 15 aprile,
per la sua 36esima edizione. Un corteo penitenziale storico in
piena notte (ora d’inizio 3.30) che ripercorre le ultime ore di
Cristo. Altro appuntamento storico sara la “Via del Calvario”,
un evento che parte da lontano, gia da qualche mese prima
della sua realizzazione. La rappresentazione storica partira

da via Castellammare alle ore 20.00 per toccare varie sozne
della citta fino al culmine della “Crocifissione” in via Carmine,
sul sagrato della Chiesa del Carmine. Al termine della manife-
stazione si svolgera un momento di preghiera nella chiesa del
Corpus Domini a cura dell’Unita Pastorale di Gragnano.

Infine a Castellammare di Stabia ritorna la via Crucis che per-
correra il lungomare fino all’arrivo in Cattedrale.
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Té-EMHVILI,i, obpagn
Ta npouecii B

KamnaHii

Benukuii nict 8 Kamnanii, yac posgymis i Via Crucis (XpecHa gopora) - Ak
3aBXAW B HALWOMY perioHi, 3yminv NOEAHATM CaKpasibHe NOC/AaHHA CBOro
3HAYeHHA 3 KPacoto Micub i MaIbOBHUYNMM YABNEHHAMM, AKI YACTO CTAlOTb
CrpaBKHiMW BUCTaBaMM Ha BigKpPMTOMY MOBITI.

Y MyHiuuMnaniteTax, siki po3TalloBaHi HaBKo10 Be3ysito (Tak 3BaHi paesi vesu-
viani), mepu BUPiWNAN He OpPraHi3oByBaTW BYIMYHUX NPOLECiIN. Ale B pailoHi
nisoctpoBy CoppeHTo b6yae iHakwe. Bia Biko-EKkyeHce ao Macca-JlybpeHce,
Bia, CoppeHTo A0 CaHT-AHbLENJIO, iICHYE NOHaA, ABaAUATb NPOLECiK, AKi
XapakTepusytoTb CTpacHM T AeHb. Cepen anei Ta iCTOPUYHUX LLEHTpIB-
nep/iMH NiBOCTPOBa MOXKHa Oyae 3HOBY N06AYMTU YAPIBHICTb CTAPOAABHIX
0bpsaaiB, SKi LbOro POKy 6yayTb BTiNEHI B XKUTTA Yepes HU3KY 3aXOMN/oHYnX
YHiKa/IbHUX NOAiN OpraHi3oBaHWX 6paTCTBAMM, WO PO3KMAAHI MO Pi3HUX
MyHiuunanitetax, i NPOCTUMM Bipyrounmu. PeniriiiHa noboKHicTb | micLeBui
donbKnop. Lle aBa ocHOBHUX enemeHTH npouecii CTpacHoi N'aTHULi B
CoppeHTo, e NpoBoAATLCA ABi Npouecii, 6inMX | YOPHUX MOHaXiB, SIKi OTpUManm
CBOIO Ha3BY Bif, KOIbOPY OAATY 3 KantOLWOHOM, AKUIA BOHW HOCATb.

Y MpaHbAHO ABa eNeMeHTU OHOB/IOIOTL TPaAMLi. Y KaneHaapi noTpibHO
BiA3HaAYMTK ABi 3ycTpiyi. Micnsa ABOX POKiB yB’A3HEHHS Yepes naHaemito, xoaa
«KanLWOHIB» NOBEPTAETbCA, Y HiY 3 yeTBepra 14 Ha n'ATHULLIO 15 KBiTHS,

ANA cBoro 36-ro BUNyCKy. ICTOpUYHa npouecia NoKasHHA nocepen Houi
(moyaTok 0 3.30), AKa BiATBOPHOE OCTAHHI FOAMHM KUTTA XpUCTa (HATUCHITb
TYyT, WOob nepernsHyTM Bigeo). LLle oaHieto icTopuyHoto noaieto ctaHe «Via

del Calvario», nogajs, sika NOYMHAETLCA 3a KiNibKa MicALiB A0 i BUKOHAHHA.
IcTopnyHe npeacTaBneHHA po3noyHeTbea 3 Byauui Kactennammape o 20:00,
a notim npnbyae npmnbansHo o 21:00 Ha naowy Pocapio Ha «Condanna

di Pilato». O 21.15 npouecia BupywmnTb 8o «La via della Croce» 3 naouwi
Pocapio, nponwosLmn Yyepes Byamuto CaHTa-KatepuHa, yepes synumuyto Poma,
yepes Byauuto MNackyane-Hactpo Ta MNbayua-06pi. O 22.00 KynbmiHauia 3
«Po3n’atram» Ha Bynuui KapmiHe, Ha noagip’i uepksu K’'esa genb KapmiHe.
HanpwukiHui 3axoay Biabyaetbca monntea B Lepksi Corpus Domini 3aBasku
MactopanbHoMy 06’eaHaHHIO M. [paHbsaHO. HakiHeup, Via Crucis noBepTaeTbcA
no Kacrennammape-gi-Ctabis B340BK HabepexHOi Ta 3aKiHYyeTbCs NpUbYTTAM

no cobopy.
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LA TRADIZIONE DEL GIOVEDi
SANTO: LA ZUPPA DI COZZE

La zuppa di cozze ¢ il piatto immancabile del giovedi Santo. La sua preparazione risale al periodo di Fer-

dinando | di Borbone. Questo monarca, golosissimo di pesce e particolarmente delle cozze, soleva farle
cucinare in maniera piuttosto sontuosa con una ricetta di sua invenzione (cozzeche dint’a connola), a
ridosso del periodo pasquale, volle accettare 'ammonimento del padre domenicano Gregorio Maria Roc-
co, molto noto sia tra il popolo che a corte, che si prodigava a Napoli e provincia in opere di assistenza

e di apostolato per alleviare la sofferenza di poveri ed emarginati e per combattere il vizio in tutte le sue
forme. Il monarca allora accetto 'ammonimento del frate che gli consigliava di non eccedere almeno nel-
la Settimana Santa. Furbescamente, pero, ordino ai cuochi di cucinargli, il giovedi santo, prima di recarsi a
via Toledo per lo struscio di rito, i mitili con una preparazione meno sontuosa e si fece servire la zuppa di
cozze. La notizia usci dalle cucine di palazzo e si diffuse per la citta e da quel giorno non vi fu pil, dap-
prima fra la borghesia e poi tra tutto il popolo, chi seguendo I'esempio del re si facesse mancare quella
gustosa zuppa. Successivamente il popolo basso sostitui le costose cozze con le piu economiche lumache
e si accontento di una zuppa di lumache (ciammarruche), preparata con il medesimo sugo. La tradizione
va rispettata ed ogni anno il rituale si ripete identico, struscio, santa messa e zuppa di cozze.

Le ricette differiscono per qualche dettaglio: c’e chi la fa esclusivamente con le cozze, chi aggiunge von-
gole e “purpitielli”, chi la fa strapiccante, chi invece pensa al fegato e lascia il forte nella credenza. C’e
addirittura chi ci aggiunge le lumache bollite. Curiosita: nei mercati della ferrovia il forte viene conservato
e venduto nelle bottigliette del “sanbitter”: il colore € lo stesso rosso acceso, le conseguenze per le fauci
affamate possono differire.

E se vogliamo scegliere un vino perfetto per 'occasione, le cozze si sposano con i bianchi secchi, spumanti

ma anche rossi di medio corpo.



A
-

Tpaauuia CtpacHoro yersepra:
cyn 3 miain

Cyn 3 Migilt — cTpaBa, AKY He MOXHa NPoNycTUTU y Bennkunii (YncTuii) yetsep. Moro BurotosneHHs
BiAHOCKTbCA A0 nepiogy PepanHaHaa | bypboHcbKoro. Llen moHapx 6yB ay»e *KagibHuii oo pubu, a
0cob6AMBO A0 Migil, AKi roTyBaB AOCUTb PO3KiLLHMM CNOCOHOM 3a peLLenTom BIaCHOTO BMHaxoay (cozze-
che dint’a connola). Nepea BenvkogHem MoHapx NPUNHAB 3aKAUK, AKUI nonsaras y 60poTbbi 3 nopokom
y BCix Moro ¢popmax, Big AomiHikaHcbkoro OTtua Mperopio Mapia PokKo, Bigomum AK y Hapoai, Tak i

npv ABOpi, AKKI NpaLoBaB y Heanoni Ta NpoBiHLii y cnpaBax anocToNbCTBa Ta AOMNOMaras NoierwmnTu
CTparkAaHHA 6igHMX Ta MapriHanizoBaHux. Togi MOHapX NPUNHAB 3aCTePEXEHHA MOHAxXa, AKUIM
nopaaus MOMY He NepeBuLLYBATM NPUHANMHI B CTpacHUI TKAeHb. MNpoTe, IyKaBo, MOHapX HaKa3as
KyXapAm nNpuroTyBaTu ANs HbOro y Bennkuii uetsep, nepes TMM fK BiANpaBUTUCA Ha ByauLto Toneao Ha
pUTyanbHY NPOTyAAHKY, Migii 3 MeHLW PO3KiLWHUM NPUrOTYBAaHHAM i MOMY NoAanu cyn i3 migin.

3BiCTKa BUILWAA 3 MANALLOBMX KYXOHb i PO3/IETIIACA NO MICTY, i 3 TOro AHA BXKe He Byno, cnoyaTKy

cepe, MilllaH, a NOTiM i BCbOro HapoAay, NtoAaen fKi, 33 NPUKAAL0M Koponsa, morm 6 obiituca 6e3 Toro
cMmayHoro cyny. 3rogom bBigHiwi Aroan 3amiHMAN JOpPOri Migii AeleBWMMN PaBAUKAMM | CTBOPUAN cyn
i3 paBauKiB (ciammarruche), sKnin 6yB NPUroToBaHMM 3 TaKMM CaMMM COYCOM. TpaauLii BCi NOBaKatoTb
i LLOPOKY NOBTOPIOETLCA Lier ifeHTUYHMIA PUTYaN — NPOryNAHKA, CBATA Meca i toLWKa 3 Migin. Peuentun
BiAPI3HAOTLCA B AEAKUX AETANAX: € Ti, XTO rOTYE MO0 BUKOYHO 3 MiZiaMu, Ti, XTO 40AAE MONIOCKIB

i ManeHbKkMx BocbMuHoriB (“purpitielli”), Ti, XTo pobuTb MOro Aye rocTpum, Ti, XTO TYpbOYeTbCA

NpPO NEeYiHKy i He AoAa€E rocTpuUX Npunpas. € HaBiTb Ti, XTO A40AA€E BAPEHMX PaBAUKIB. LIiKaBMHKa: Ha
3aNi3HUYHUX PMHKAX FOCTpa NpunpaBa 36epiraeTbca i NPoOAAETLCA Y NAALWKAX 3-Nig Hanoto “sanbitter”:
KONip TOM e ACKPaBO-4YEPBOHMM, HACNIAKN ANA CMOMKUBAYIB MOXKYTb BigpisHATUCA. | AKLLO XO4emo
BMOpaTH ifeanbHe BUHO ANA Li€i Haroam, To Migii fobpe NoeAHYOTLCA 3 CyXMMM Binnmu, irpuctumm

BMHAMM, @ TAKOX 3 YEPBOHMMMU CEPEAHbOT MiLLHOCTI.
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ToStrilloney) m—————
LA TRADIZIONE TUTTA STABIESE
IL MARTEDI DI MONTE COPPOLA

Il martedi di Monte Coppola. Una tradizionale festa che, nel corso degli ultimi decenni, ha perso gran parte

della suo fascino. Il tutto nacque circa duemila anni fa quando, in una sorta di Pasquetta prolungata, cittadi-
ni stabiesi, uniti ai vicini cugini gragnanesi e pimontesi, davano vita a pic-nic, balli e canti che vanno sotto il
nome di “tammurriata”.

Una tradizione portata avanti per secoli, scemata poi con gli anni delle faide tra le cosche stabiesi e quelle
dei Monti Lattari che impedirono a queste tradizioni di proseguire il loro allegro svolgimento. Solo da qual-
che anno si assiste a qualche timido tentativo di rinvigorire questa tradizione. Si inizia, quindi, con alcuni
appuntamenti questo pomeriggio proprio sul Monte Coppola, dove si organizzano feste a base di “tammur-
riata”.

La tradizione voleva che si trascorresse un’altra giornata all’aria aperta. Gli stabiesi, percorrendo sentieri di
montagna, da Quisisana si ritrovavano su Monte Coppola, a confine con Pimonte, tra prodotti nostrani e

buon vino.
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ToStrillone) m——————
Tpaauuii Kactennammape
BisTOpOK Yy MoHTe-Konnona

BiBTOpoK y MoHTe-Konnona - TpaguuinHe CBATO, AKe 3@ OCTaHHI Ki/ibKa AeCATUAITb 3HAYHO
BTPATM/I0 CBOIO YapiBHIiCTb. Lle cBATO 3apogmnocsa 6aM3bKo ABOX TUCAY POKIB TOMY, KON B TaKUM
cobi 3aTAXKHMIN BennkogHih noHeainokK kuteni Ctabii pazom 3i cBoimuM cycigamm 3 [paHbAHO Ta
M’eMOHTY 3ano4aTKyBaAM MiKHIKM 3 TaHUAMM i NiICHAMM, AKI OTPMManNM Ha3By «TammyppiaTa».

LA Tpaguuis TpmBana CToNiTTAMM, a NOTiM ocnabna nig vyac AOBrMX POKiB BOPOXKHEYI MiXK KnaHamm
Ctabis Ta KnaHamu J1aTTapCbKuUX Tip, WO 1 nepebuno i cBil Wacnmeuii po3BUTOK. Jlnwwe KinbKa
POKiB TOMY Bynn HeCcMinnBi cnpobu BiAHOBUTM Lt TpaauLito. Tomy, BCce PO3NOYNHAETHLCA 3
CbOrOAHIWHbOro AHA 3ycTpivamu Ha MoHTe-Konnona, e opraHi3oByOTbCA BEYIPKK, ANA AKUX 3a
OCHOBY B3A/IM KTaMMyppiaTy».

3a Tpagmuieto Tpeba byno npoBecTu AeHb Ha cBixomy nosiTpi. Muteni Crabii, iayum ripcbKnmu
cTeXkKamu 3 KBizicaHn onnHAanuca Ha ropi Monte Coppola, Ha KopAaoHi 3 [imoHTe, cepea, MicLLeBUX

NPOAYKTIB | XOPOLWOro BUHa.
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